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Wiedau |

Die Wiedau 1 ist mit einem Steinscheiben-Mahlwerk (Kegelscheiben)
ausgestattet, das nicht nur feuchte, sondern auch alle dligen K&rner-
frichte verarbeitet. Sie kdnnen mit Ihrer Mihle also nicht nur die
ublichen trockenen Kérner von grobem Schrot bis zum feinsten Mehl
vermahlen, sondern auch Olsaaten (Leinsamen, Mohn, Sesam) zum Teil
teigfein verarbeiten. Einzelheiten kdnnen Sie dem Merkblatt " Olsaaten"
entnehmen. Fir sperriges, schlecht flieBendes Mahlgut, das Sie in dieser
Mihle ebenfalls verarbeiten kdénnen, benétigen Sie die kleine Forder-
schnecke, die von uns meistens schon eingebaut ist. (Kokosflocken,
Sonnenblumenkerne, evtl. Dinkel, Nackthafer)

Beachten Sie beim Mahlen, dass die Feinheit des Mehles ganz entschie-
den von der natlrlichen Feuchtigkeit des Mahlgutes abhangt, wobei
feuchteres Korn (ab 12 %) sich bereits auf groberen Einstellungen sehr
fein mahlen lasst, wahrend sehr trockenes, hartes Getreide (z.B. 8 %)
erst bei strammster Einstellung ganz fein wird.

Vielen Dank fiir den Kauf einer WIDU Miihle

Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Backen und ausprobieren.

Falls einmal Fragen oder Probleme auftreten sollten, z6gern Sie bitte
nicht uns anzurufen. Da wir fast ausschlieBlich direkt und ohne Wer-
bung vertreiben sind wir auf Ihre Zufriedenheit und Weiterempfehlung
angewiesen.

Der Name Wiedau

Die Wiedau ist ein kleiner FluB der unweit unserem Dorf Bellen bei
Moordorf entspringt und bei Rotenburg in die Wimme flieBt. Die Wie-
dau flieBt durch unser Dorf. Gesaumt von Wiesen und Waldern stammt
einiges von dem Holz welches wir als Massiv Holz fiir diese Mihlen
verarbeiten aus dieser Landschaft. Wir haben also selber die Bretter ge-
sagt und in Brockel technisch Trocknen lassen. Der Stom fiur unseren
Hof und auch die Elektroautos gewinnen wir mit einer eigenen Solar
anlage, bei Dunkelheit beziehen wir Okostom von einem Wasserkraft-
werk. Wir legen sehr GroBen Wert auf lokalem Ursprung und Effizienz.
Die Zahlen unter dem Logo auf dem Gerat sind Geo Koordinaten fiir
den Standort vom Holz, geben Sie diese bei Google Maps ein.

www.widu-muehlenbau.de
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Inbetriebnahme

Bevor Sie die Muhle in Gang setzen, lesen Sie bitte diese Anleitung und
probieren Sie dann zunachst das Mahlen von Weizen bei verschiedenen
Einstellungen. AnschlieBend kdnnen Sie dann auch anderes Mahlgut auf
Ihrer Mihle mahlen. Sie werden schnell mit dem Gerat und seiner einfa-
chen Bedienung vertraut werden.

Die duBerst einfache Bauweise des Mahlwerkes ist der Grund, dass
diese Mihle Ubrigens nur eine sehr kurze Einmahlzeit benétigt, bis sie
ihre endgliltige Feinheit erreicht hat.

Einzelteile

Die einzelnen Teile der Mihle haben einen Namen, der sich durch die
Funktion jeweils ableiten lasst:

Einstelimechanismus oder auch Einstellplatte: Rechteckige Holz-
platte mit Schraube, Feder und Einstellknopf in der Mitte.

Trichter: Mit Trichterboden unten, Messingnagel vorne greift in die
Einstellplatte und verhindert das rausrutschen.

Lauferstein runder Stein auf der Motorwelle.

Standstein: Eckiger Stein, vorne mit Mahlflache, oben mit Loch fiir den
Trichter, Dichtung auBen rum nicht entfernen!

Kleine Forderschnecke: Eine Stockschraube ( einseitig Eisengewinde,
andere Seite Holzgewinde) in der Mitte des Laufersteins.

GroBe Forderschnecke: Optionale Forderschnecke, Uberwiegend flir
den Handbetrieb, in einer kleinen Plastiktlite, c.a. 5 cm lang und einsei-
tig mit Gewinde, andere Seite mit einer groBen Windung angelotet.

www.widu-muehlenbau.de
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Kurzanleitung und Hinweise zur Inbetriebnahme

Folgenden Fragen mochten wir mit diesem Absatz vorbeugen. In Kiirze
werden wir diese Bedienungsanleitung weiter lberarbeiten, die jeweils
aktuelle Version finden Sie auf unserer Internetseite unter www.wieder-
hold-muehlenbau.de/download .

Aufgrund des besseren Transportes im Postpaket, ist ihre heue Mihle ,
nachdem wir sie eingemahlen haben, teilweise auseinandergenommen
worden. So kdnnen sie sich gleich mit dem einfachen Aufbau ihrer Mih-
le vertraut machen!

Forderschnecken: Die kleine Forderschnecke ist montiert, ein
Gewindestift M6x27
Zum optionalen manuellen Antrieb ( Handkurbel + GroBe Foérder-
schnecke 3) ist die groBe Forderschnecke in einer kleinen Plastiktite,
bitte beachten Sie diese Anleitung.
Wie Sie die Handkurbel einsetzen ist in dieser Anleitung beschrieben.
Wenn Sie die Mihle nicht zusammensetzen konnen, gehen Sie wie
folgt vor: Standstein gegentber dem Lduferstein einsetzen, Einstell-
platte mit Knopf davor in die Fiihrungsnut schieben und abschlieBend
den Trichter daruber in die Flihrung.
Der Messingnagel fixiert den Trichter.
Der Standstein 16st sich von alleine durch das nachflieBende Mahlgut;
zum grobstellen benétigt die Muhle keine extra Mechanik.
Zum Feinmahlen missen die Steine aufeinander gedriickt werden, je
fester das Mahlgut um so fester die Einstellung. Wir haben die Mihle
mit Weizen eingemahlen, einfach bis zum Anschlag stramm stellen
und zurlick bis der eingebrannte Strich oben ist, dies ist die Aus-
gangsposition flir Feinmehl-Weizen.
Weitere Hilfe bekommen Sie online unter www.wiederhold-
muehlenbau.de/service oder telefonisch bei uns.
e Youtube Videos: Wir haben einen Kanal auf

- dem wir immer mehr Videos zur Erklaung

E oA E und Handhabung verdffentlichen.
www.youtube.com/@widu-muehlenbau

www.widu-muehlenbau.de


https://www.youtube.com/@widu-muehlenbau
https://www.youtube.com/@widu-muehlenbau

Seite 6 von 20

Einstellmechanismus

Wir lassen alle Mihlen in unserer Werkstatt zur Probe laufen und mah-
len sie ein. Die Einstellmechanismen werden so eingestellt, dass Sie bei

12.°° Feinmehl erhalten. ( Uhr - Einteilung auf der Frontplatte ). Dieses
Mehl ist schon sehr fein. Trotzdem bedarf die Mihle noch einer gewis-
sen Einmahlzeit. Es ist ratsam, die ersten 5 - 10 kg Getreide auf einer

Einstellung zwischen 9 und 10.°° zu mahlen, um ein unndtiges Erhitzen
des Mehles zu vermeiden. Hierdurch schleifen sich die Steine auf scho-
nende Weise noch ein wenig aufeinander ein.

Sollte Ihnen die Miihle danach oder im Laufe der Jahre in der 12°° -
Stellung nicht mehr fein genug mahlen, so kdénnen Sie den Einstell-
mechnaismus nachregulieren.

Bedienung

Bei Feineinstellung die Mihle bitte nicht leer laufen lassen, damit sich
die Steine nicht unnétig abnutzen und glattscheuern. Achten Sie immer
auf einwandfrei gereinigtes Getreide, bzw. Mahlgut.

Die Steine werden es Ihnen durch eine lange Lebensdauer danken.
(ca. 50 - 200 Zentner! )

Ihre Mihle ist sehr einfach zu bedienen. Der Betriebsschalter befindet
sich auf der Oberseite der Mihle, hinter dem Trichter.
Mit der Einstellscheibe auf der Vorderseite stellen Sie den Feinheitsgrad
ein:

Drehung nach rechts feiner

Drehung nach links grober
Der eingebrannte Punkt auf der Scheibe dient dem Wiederfinden ge-
winschter Feinheitsgrade, wobei es sehr hilfreich ist, nach rechts einen
Anschlag zu haben, Uber den Sie bitte nicht mit Gewalt hinwegdrehen
sollten. - Zu einer ersten Orientierung folgende Hinweise:

12°° ist der Feinmahlpunkt.
Zwischen 6°° und 9°° bekommen Sie Schrot zum Brotbacken
zwischen 3°° und 6.°° mahlen Sie vielleicht Ihr Miisli

www.widu-muehlenbau.de
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Innerhalb kurzer Zeit werden Sie aber ,Ihre"“ Einstellungen fur Ihre
verschiedenen Vollwertgerichte gefunden haben.

Wenn Sie aber einmal zu grobes Schrot gemahlen haben, dann bitte
nicht noch einmal durch die Mihle schicken, es sein denn, es ist sehr
grob und rieselt noch ein bisschen, die Schnecke ist eingebaut, und Sie
stochern vielleicht noch im Notfall.

Da Sie stufenlos - auch im Betrieb - die Einstellung verandern kbénnen,
empfehlen wir Ihnen in der ersten Zeit eine Kontrolle nach den ersten
paar Sekunden des Mahlens. Bald werden Sie aber auch schon horen
kdnnen, ob Ihre Mihle auf Fein oder Grob steht.

www.widu-muehlenbau.de
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, Miiller ” - 1hr neuer Beruf!

Das Mahlen

Weizen und insbesondere Roggen beanspruchen den Motor bei erhoh-
ter Feuchtigkeit und feinster Einstellung besonders stark. Bei feuchtem
Korn steigen auch die Temperaturen an: Da das von uns entwickelte
Kegelscheiben-Mahlwerk besonders unempfindlich gegen das sogenann-
te Verschmieren ist, verleitet dies natirlich dazu, auch feuchtes Mahlgut
extrem fein zu mahlen. Sollten Sie dabei aber eine zu starke Erwarmung
beobachten, stellen Sie lieber die Einstellscheibe ein bis zwei Striche
nach links; das senkt die Temperaturen und schont den Motor. Ubrigens
wird das Mehl dadurch nicht unbedingt grober! Sie senken damit nur
den Druck auf die Steine, denn: feuchtes Mahlgut ist auch weicher und
lasst sich flockiger mit weniger Druck verarbeiten.

Olsaaten

Fir die Verarbeitung der géngigen Olsaaten empfehlen sich Einstellun-

gen zwischen 3 und 10. ® Es gilt auf jeden Fall: Zu Beginn lieber etwas
gréber ste//en und dann nachregu//eren damit nicht gleich von Anfang
an alles "zu" ist (verschmiert). Wichtig: Olsaaten kénnen auch feucht
werden. Wahrend die Mihle feuchtes Korn noch verarbeitet, streikt sie
bei feuchten Olsaaten.

Sollte die Steine einmal wahrend des Mahlens verschmieren, dann mds-
sen Sie die Muhle nicht gleich aufmachen und reinigen. Es genugt, die
Mahle ganz grob zu stellen. Sobald das Mahigut wieder zu laufen
beginnt (horbar), stellen Sie allmahlich wieder feiner. Dabei reinigt sich
der Stein selbststandig. Bleiben Sie aber ein bis zwei Striche vor dem
Punkt, an dem die Verschmierung einsetzte.

Flocken

Zum Thema "Flocken": Solche kann man eigentlich nur richtig mit Wal-
zen herstellen. Sie konnen jedoch aus Nackthafer Flocken mittlerer
GroBe herstellen, wenn dieser nicht zu trocken ist, mit einem Mehlanteil
von 20 - 30 %. Notfalls den Hafer anfeuchten.

www.widu-muehlenbau.de
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Handbetrieb

In Notzeiten oder flr kleine Mengen kdnnen Sie Ihre Mihle auch me-
chanisch antreiben. Auf der Riickseite befinden sich einige
Laftungsoffnungen. Wenn Sie die Gaze des mittleren Loches mit einem
Taschenmesser o.a. entfernen, dann kdnnen Sie in die dahinterliegende
Motorwelle eine Handkurbel einsetzen. Einfache Handkurbeln kdnnen
Sie durch uns beziehen. Alternativ konnen Sie auch ein 8 mm - Gewinde
einschrauben, z.B. 8 mm Bolzen plus ein Stlickchen Kupferrohr als Di-
stanzbuchse und eine alte Keilriemenscheibe oder ein Kettenritzel
er6ffnen neue Mdoglichkeiten.

Demontage der Handkurbel

Achtung! Miihlen ab 2016! Bei Muhlen ab 2016 kann sich beim rlick-
wartsdrehen der Lauferstein |6sen und die Einstellplatte sprengen.

Zur Demontage sollten Sie bei herausgezogenem Trichter die Motor
Welle mit einem 13 er Maulschlissel festhalten, dann kénnen Sie die
Kurbel herausschrauben.

Anmerkung: Die Mahlleistung im Handbetrieb bei Mod. I und II ist sehr
gering (5 - 10 Gramm/Minute). Durch das Einsetzen der groBen Foérder-
schnecke kdnnen sie die Mahlleistung steigern. ACHTUNG! Die groBe
Forderschnecke erhoht die Mahlleistung erheblich und kann den Motor
Uberlasten.

Forderschnecken

Flir den normalen Betrieb ist eine Gewindestlick in der Mitte vom Lau-
ferstein montiert, dieser verringert die Mahlleistung auf 150g/min. Ohne
diese reduzierung mahlt die Muahle c.a. 180g/min. wobei die
Motorleistung bei feinstem Mehl eventuell nicht mehr genigt.

Die kleine Forderschnecke ist eine handelslibliche M 6 x 45 oder 50
Stockschraube, die nicht zentrisch 1auft (sie beschreibt eine Kreisbewe-
gung von etwa 8 mm). Diese kann helfen schlecht rieselfdhiges mahlgut
zu vermahlen. Sie erhoht die Mahlleistung bei Getreide auf etwa
220g/min, hier wird die kraft nur noch flir Feinschrot ausreichen.

Die Forderschnecke wird in der Mitte des Laufersteins in die Welle des
Motors geschraubt, diese ragt in den Standstein und verbessert den
Durchfluss vom Mahlgut.

In seltenen Fallen, wie z.B. Gewlrze, Kaffee oder den Handbetrieb kén-
www.widu-muehlenbau.de
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nen Sie auch die groBe Forderschnecke einsetzen. Diese ist nur Uber
uns zu beziehen. ACHTUNG! Die groBe Forderschnecke erhoht die
Mahlleistung erheblich und kann zur Uberlastung des Motos flihren.

Olsaaten

Das Kegelscheibenmahlwerk unserer Getreidemiihlen kann Olsaaten
und Olfriichte nicht nur mahlen, sondern auch mehr oder weniger zu
feinen Pasten zerreiben, ohne schadliche Erhitzung.

Die umfangreichsten Erfahrungen in der Vermahlung von Olsaaten und
Olfriichten haben wir mit der Universalmiihle gesammelt.

Hierliber mochte ich Ihnen im Folgenden berichten:

Es ist noch nicht allzu lange her, da war der Begriff , Vollwertkost™ nur
wenigen Eingeweihten bekannt. Klichentechnisch ist die Mehrheit aller
Westeuropaer in dieser Beziehung immer noch recht hilflos. Im Hinblick
auf die sogenannten " Olsaaten " gilt dies ganz besonders. Es fingt
schon mit den Begriffen an: Allgemein gesprochen handelt es sich um
die Samen von Pflanzen. Die Olsaaten sind feinkdrnig und rieseln uns
durch die Hand ( Leinsamen, Mohn Senf u.a. ). Die grobsten Olsaaten
waren demnach die Sonnenblumenkerne, die schon nicht mehr so leicht
rieseln. Unter Olfriichten versteht man sémtliche Niisse und Nusskerne:
Hasel-, Erd- und Walnisse bis hin zu den Kokosnlissen, die uns im
Haushalt in Form von Kokosraspeln z.B. zur Verfligung stehen. ( Letzte-
re enthalten 60 % Ol. )

Aus diesen Olsaaten und Friichten gewinnt man Ole und Rohstoffe fiir
alle moglichen industriell gefertigten Speisefette.

Das Mahlgut

Olsaaten und -friichte sind weicher als Getreide. Die Feineinstellung der
Miihle muss also von vornherein grober gewahlt werden, man braucht
also weniger Druck von auBen , da der sogenannte Mahldruck zwischen
den Steinen geringer ist. Der hohe Olgehalt ist fir unser Mahlwerk kein
Hindernis. Weitgehend unbekannt ist aber in diesem Zusammenhang,
dass Olsaaten zusatzlich auch noch feucht werden kénnen ( z.B. durch
ungunstige oder lange Lagerung, ). Das Kegelscheiben-Mahlwerk hat
keine Schwierigkeit, feuchte Getreide zu verarbeiten bis hin zum Keim-
getreide mit ca. 40 % Feuchtigkeit. Bei feuchten Olsaaten streikt es
dagegen. Es ist darum unerldsslich, Olsaaten und -friichte stets trocken

www.widu-muehlenbau.de
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zu lagern, um sich vor unliebsamen Uberraschungen zu schiitzen! Wenn
es Schwierigkeiten gibt, hilft nur noch das Trocknen auf dem Backblech
im Ofen. Bei Erdnlissen ist dies sogar unerlasslich. Aus angerfsteten
Erdniissen lasst sich das {bliche Erdnussmus herstellen. Einige Olfriich-
te haben einen so hohen Olgehalt, dass bei feinster Einstellung eine
Paste entsteht, bei Kokosraspeln sogar eine fllissige Sahne, die bald
nach dem Mahlen erhartet.

Der Mahlvorgang.

Oberstes Gebot, bevor Sie die Muhle anstellen, ist: Erst einmal den Ein-
stellmechanismus ganz grob stellen d.h. ca. eine drei viertel Umdrehung
nach links. Dann die Mihle erst drei bis vier Sekunden laufen lassen
und wieder abstellen und das Mahlergebnis priifen. Ist in der Schublade
nichts angekommen, noch eine halbe Umdrehung grober stellen.

Es ist nicht so schlimm, wenn bei den ersten Versuchen u.U. erst einmal
ganze Kdrner durchfallen, als wenn das Mahlwerk gleich verschmiert.
Die Widukind erlaubt eine Vermahlung in verschiedenen Feinheiten
auch bei Olsaaten und -friichten.

Die Olsaaten, also alles Rieselfahige, laufen durch die Miihle wie Getrei-
de. Bei Sonnenblumenkernen und Kokosraspeln treten die ersten
Probleme auf: Sie blockieren den Auslauf des Standsteines. Mit
Stochern kann man sich zwar etwas helfen, aber das ist keine Ldsung.
Hierzu gibt es die Forderschnecken, Kleine und GroBe.

Die kleine Schnecke ist eine einfache sogenannte Stockschraube, wie
sie die Tischler verwenden, die GroBe stellen wir selbst her.

Nach Beendigung des Mahlvorganges geht es an die Reinigung. Zu-
nachst sollte man den Trichter abziehen und durch einen Blick in den
Mahlraum priifen, ob sich dort groBere Olteigreste festgesetzt haben.
Diese werden nach unten, in den Mahlraum, gestoBen und der Trichter
wieder aufgesetzt. Danach mahlen wir eine kleine Handvoll Getreide
durch. Kleinere Reste, die in den Mahlgangen (die Kanale auf den Stei-
nen) sitzen, kdnnen mit dem Pinselstiel herausgeschabt werden.

Es ist allerdings eine Uberlegung wert, ob man nicht am Backtag die
Olsaaten vor dem Mahlen des Getreides durch die Miihle schickt. Sinn-
voll ist das z.B., wenn Leinsaat oder Mohn verbacken werden sollen.
Dann spart man sich die Reinigung.

www.widu-muehlenbau.de
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Forderschnecken

Die Forderschnecken haben die Aufgabe, flir einen einwandfreien Fluss
des Mahlgutes zu sorgen. Bei den regularen Kornerfrlichten wie Weizen,
Roggen usw. gibt es keine Probleme, auch bei feinkdrnigen Olsaaten
wie Mohn, Leinsaat usw. nicht. Im Auslieferungs Zustand ist eine Redu-
zierung in Form eines Gewindestticks M6x27 verbaut.

Die kleine Forderschnecke kann bei schwierigem Mahlgut fir einen
gleichmaBigen DurchfluB sorgen. Es handelt sich dabei um eine han-
delstibliche Stockschraube M6x50. Diese missen Sie zunachst in der
Lange einklirzen, das sie nicht den Standstein berlihrt, 2-3 mm sollte
sie zur Rickwand vom Standstein abstand haben. Sie kdnnen sie mit ei-
nem gezielten Schlag mit einem kleinen Hammer etwas verbiegen, das
sie eine Kreisbewegung von etwa 2 mm beschreitet. So kann sie
optimal fordern. Dies erhoht die Mahlleistung auf etwa 220 g/min. Hier
wird bei harteren Kornen wie Weizen die Motorkraft nicht mehr fur
feinstes Mehl genligen.

Die groBe Forderschnecke verdoppelt die Mahlleistung der Mihle und
wiirde eine Uberforderung des Motors bedeuten. Die groBe Férder-
schnecke ist nur fiir den Handbetrieb gedacht, und wird bendétigt
um die Mahlleistung auf bis zu 40 g/min zu bringen. Ansonsten mahlt
die Mlhle im Handbetrieb recht langsam.

www.widu-muehlenbau.de
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Einbau

Wenn Sie das Mahlwerk 6ffnen und einen Blick auf den Lauferstein wer-
fen, so erkennen Sie in der Mitte Das Gewindestlick. Dies mussen Sie
zuerst entfernen, indem Sie sie mit einer Zange festhalten und den
Lauferstein gegen den Uhrzeigersinn drehen, nun kdnnen sie die kleine
oder groBe Forderschnecke einsetzen.

Wichtig fiir beide Schnecken: Sollten die Schnecken zu lang sein
und im Standstein anstoBen, dann dirfen Sie auf keinen Fall die Mut-
tern verwenden und Sie Missen zur Eisensdage o.a. greifen und diese
kiirzen. Andernfalls kdnnen Sie nicht mehr richtig fein mahlen. Die
groBe Forderschnecke kann so beim Einschalten der Mihle auch zer-
stort werden und die Steine beschadigen!

Wenn Sie Fragen oder Probleme haben, rufen Sie uns bitte an!
Wir wiinschen Ihnen viel Freude beim Mahlen, Backen und Experimen-
tieren.

Reinigung und Pflege

Einstellmechanimus nachrequlieren

Hierzu brauchen Sie zwei 13er Maulschlissel. Zuerst nehmen Sie den
Trichter ab. In der Kammer zwischen Einstellmechanismus und Stand-
stein sehen Sie eine Messinghutmutter, die gegen den Standstein
drickt. Auf diese stecken Sie einen der Schlissel so, dass sich die
Mutter nicht mehr nach links verstellen kann ( gegen die linke Mahl-
raumwand lehnen! ). Den zweiten Schliissel stecken Sie auf die
Sechskantmutter hinter der Einstellscheibe und halten den Schlissel mit
der linken Hand fest. Merken Sie sich bitte die Stellung der Scheibe
(Lage des eingebrannten Punktes oder Striches auf Dieser), bevor Sie
dann die Einstellscheibe mit der rechten Hand durch Linksdrehung et-
was losen. Dann legen Sie den ersten Schlissel nach rechts um, ohne
ihn von der Messinghutmutter zu nehmen, sodass er an der rechten
Gehausewand lehnt. Der zweite Schllssel, den Sie immer noch mit der
linken Hand festhalten, darf dabei seine Stellung nicht verandern. -
Jetzt die Einstellscheibe wieder durch Rechtsdrehung anziehen
(kontern), bis sie sich ungefahr wieder in der urspriinglichen Stellung

www.widu-muehlenbau.de
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befindet und festsitzt.
Durch diese Prozedur wird ein minimaler Steinabrieb oder auch Veran-
derungen am Gehduse ( Holz! ) ausgeglichen und der feinste Punkt

bleibt immer bei 12°°.
Mahlraum und Steine

Zur Reinigung des Mahlraums ziehen Sie den Trichter ab. Den Einstell-
mechanismus durch Linksdrehung lockern und nach oben herausziehen.
Mit einem normalen Pinsel z.B. 25 mm konnen nun Mehlstaub und
andere Reste entfernt werden. Nach dem Mahlen von Olsaaten kénnen
am auBeren Umfang der Steine teigige Reste hangenbleiben, die man
besser gleich nach dem Mahlen entfernt. Das geht gut mit dem Pinsel-
griff oder einem Messer. Die Steinoberflache reinigt sich (brigens am
besten von selbst durch das Mahlen von trockenem Korn. Das Mehl
nimmt dann die Riicksténde wie Ol, Feuchtigkeit und Geruch auf.
Hartere Krusten und Verschmierungen losen sich durch das Mahlen von
Reis (eine kleine Hand voll).

Bitte reinigen sie den Mahlraum, Schublade und Schubladenraum mehr-
mals im Jahr,

Motorraum

Alle paar Jahre kénnen Sie den Motorraum mit Druckluft ausblasen.

Der Motor saugt Mehl und Staub an, der sich Uber die Jahre im Motor-
raum ansammeln kann. Bei langeren Standzeiten kdnnen sich hier dann
Ungeziefer einnisten.

Zum Ausblasen einfach die Riickwand entfernen und AnschlieBend kon-
nen sie alles ausblasen, am besten im Freien z.B. bei der Tankstelle.
AnschlieBend die Rickwand wieder montieren.

Holzgehduse

Das Holzgehduse kdnnen sie mit mittelfeinem Schleifpapier z.B. Korn
120 von Hand Uberschleifen um Dreck und Verfarbungen zu entfernen.
AnschlieBend kdnnen Sie die Muhle mit Leindl und naturlichem Terpen-
tin oder handelsiiblichen Hartdl einélen. Den Mahlraum und die
Schublade von innen vorzugsweise nicht eindlen.

www.widu-muehlenbau.de
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Eine gepflegte Miihle sollte Gber 30 Jahre alt werden!

Ersatzsteine

ErfahrungsgemaB konnen die Steine nach 15-30 Jahren verschlissen
sein. Der Verschleif ist abhangig von der Menge, der Feinheit und der
Harte des gemahlenen Mahlgutes. Oft halten die Steine in der WIDU
Mihlen Uber 20 Jahre.

Neue Steine kdnne sie mit etwas Geschick selber einbauen. Gerne (lber-
nehmen wir das auch fur Sie. Wir kbnnen dann die Mihle reinigen,
pflegen und die neuen Steine gleich einmahlen. Bitte informieren Sie
sich dazu auf unserer Homepage oder telefonisch.

Wichtige Hinweise

Demontage der Handkurbel

Achtung! Mihlen ab 2016! Bei Miihlen ab 2016 kann sich beim riick-
wartsdrehen der Lauferstein |6sen und die Einstellplatte sprengen.

Zur Demontage sollten Sie bei herausgezogenem Trichter die Motor
Welle mit einem 13 er Maulschlissel festhalten, dann kénnen Sie die
Kurbel herausschrauben.

Weiterempfehlen

Alle Mihlen werden bei uns in Handarbeit in kleinen Serien gefertigt
und einzeln eingemahlen. Wir achten dabei auf hohe Qualitat.

Um bestmaogliche Preise zu gewahrleisten vertreiben wir fast ausschlie3-
lich direkt und ohne Werbung. Wir sind dabei auf Ihre Zufriedenheit
angewiesen, damit Sie die Muhle weiterempfehlen kdnnen. Sollten Sie
einmal nicht zufrieden sein, zégern Sie bitte nicht uns zu kontaktieren,
wir helfen gerne und unkompliziert weiter.

Startprobleme

Der Motor hat ein sehr hohes Anzugsmoment. Sollte er trotzdem nicht
anlaufen, stellen Sie den Netzschalter auf Aus. Dann lockern Sie die Ein-
stellscheibe durch Linksdrehung etwa eine 3/4 Umdrehung - und
starten erneut. Nach dem Anlaufen die Einstellscheibe gleich dahin

drehen, wo sie stehen soll.
www.widu-muehlenbau.de
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Wenn der Trichter der Muhle halb leer gemahlen ist, sollten Sie
spatestens einmal an der Schublade ritteln, damit der Mehlberg sich
verteilt und sich nicht in den Mahlraum hinauf stauen kann. Im Extrem-
fall kann das den Motor blockieren. Auch kénnen nach dem
Herausziehen der Schublade noch gréBere Mengen Mehl nach unten
fallen, sodass Sie den Schubladenraum wieder reinigen missen. Das
geht Gbrigens am bequemsten mit Handfeger und Kehrichtschaufel!

Verschmieren

Wenn Sie haufig Probleme mit Verschmierungen haben, beachten Sie
bitte folgenden Hinweis:

Am Einstellrad stellen sie nicht die Feinheit ein! Sie driicken lediglich die
Steine aufeinander. Das Mahlgut driickt beim Mahlen die Steine ausein-
ander. Der dabei entstehende Mahldruck ergibt die Feinheit. Weicheres
Mahlgut kann nicht viel Mahldruck aufbauen, wenn sie die Steine stark
zusammendricken kommt das Mahlgut nicht mehr aus den Steinen her-
aus und die Mihle verschmiert. Fiir weiche Olsaaten gilt dabei die
Steine nur so stark andrticken, das sie leicht aufeinander schleifen. Dies
ist die feinste Einstellung!

Aufstellungsort

Als Aufstellungsort eignet sich am besten ein trockener, nicht zu war-
mer oder zu kalter Platz ( also nicht Heizkorper, Garage usw. ). Holz ist
zwar widerstandsfahig, aber es ,arbeitet" auch. Verschmutzungen des
Gehduses - oder auch Kratzer usw. - kdnnen getrost mit feinem Schmir-
gelpapier bearbeitet werden. Mit ein wenig Lein6l und Terpentin
abgewischt sieht das Holz dann wieder aus wie neu.

Entsorgung

Zur Entsorgung kénnen Sie die Mihle zu uns einsenden. Bitte fordern
Sie hierzu einen Packetschein bei uns an. Unfreie Sendungen kdnnen
wir leider nicht annehmen, da diese erheblich teurer be-

rechnet werden. Je nach Zustand kdnnen wir auch eine

Gutschrift veranlassen.

WEEE-Reg.-Nr. DE 19647107

Technische Daten:

www.widu-muehlenbau.de
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?& Mahlleistung fein: 9 kg/Std. 150 g/min
v (Weizen): grob: 15 kg/Std 220 g/min
Motor: mit Motorschutz
S2 ED 15 min ( Einschaltdauer 15 Minuten)
MaBe: Breite Lange Hohe
17 cm 330 cm 30 cm
Gewicht: c.a. 17 Kg

Trichterinhalt c.a. 600 g
Schubladeninhalt c.a. 600 g

Holzart Erle, Voll- Buchensperrholz

Larmentwicklung je nach Getreide bis zu 70 dB, bei Dauerbetrieb ist
ggf. ein Gehorschutz zu tragen

Motordaten: solider Industrie-Einbaumotor keine Getriebe, daher sehr
gerauscharm. Drehzahl: 1 380 U/Min. Leistung: Aufnahme 400 Watt,
Abgabe 250 Watt.

Kurzzeit Belastbar S2 15 Minuten, Thermischer Wicklungsschutz
Mahlwerk: Kegelscheiben, Durchmesser 80 mm, Umlaufgeschw.: 5,8
m/sec, Material: Normalkorund, magnesitgebunden (Sorellzement).

Mahltemperatur: 30 bis 4OOC,

Betrieb: Die Einstellung erfolgt stufenlos im Stillstand sowohl als auch
im Betrieb ( Einknopfbedienung, ). Der Mahlvorgang kann beliebig
unterbrochen werden.

Mechanischer Antrieb: In Notzeiten kann die Mlhle auch mechanisch
angetrieben werden entweder mit Handkurbel oder anderer Antriebs-
quelle.

Mahlgut: Es koénnen alle tblichen Kbérnersaaten verarbeitet werden, aber
auch Hafer, Dinkel sowie alle feinkérnigen Olsaaten ( Mohn, Sesam,
Leinsaat usw.) und geschalte Sonnenblumenkerne, Kokosraspeln.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit Ihrer neuen Miihle, auf dass Sie
bald zum Mittelpunkt Ihrer Kiiche wird.

Sollten Sie einmal Schwierigkeiten haben, rufen Sie uns einfach an. Die
www.widu-muehlenbau.de
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Rufnummer finden Sie auf Ihrem Garantieschein oder direkt auf dem
Gerat.

www.widu-muehlenbau.de
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EG-Konformitdtserkldrung

WIDU®

Widu Muhlenbau

Inh. Udal Wiederhold e.K.
Bellen 14

27386 Brockel

Germany

Hiermit erklaren wir das die Bauart von:

Bezeichnung: Widu Getreidemiihlen

Maschinen Typ: Haushalts klein Kiichengerate
Getreidemuhlen Modell T - III; IV
gewerblicher Einsatz
Getreidemuhle Modell 1V

Der europaischen Richtlinie 2006/42/EG entspricht.
Die Produktion findet unter standiger Qualitdtskontrolle ausschlieBlich

auf dem Firmensitz statt.
Die Produkte sind Qualitatserzeugnisse deutschen Ursprungs.

Brockel, den 12. Mai 2023

www.widu-muehlenbau.de
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Garantiebedingungen:

Der Hersteller WIDU - Miihlenbau Inh. Udal Wiederhold e.K. gewahrt auf das be-
worbene Produkt eine Garantie von 8 Jahren. Es beginnt die Frist flr die
Berechnung der Garantiedauer mit Rechnungsdatum. Der rdumliche
Geltungsbereich des Garantieschutzes ist weltweit.

Innerhalb der Garantiezeit beseitigt der Hersteller alle Fehler, Mangel, die nach-
weislich auf Fabrikations- oder Materialfehler zurlickzuflihren sind. Andere
Anspriiche sind ausgeschlossen.

Geringfligige Mangel, die die Funktion des Gerates nicht beeintrachtigen, sind von
der Garantie ausgeschlossen.

Die Garantie setzt eine bestimmungsgemaBe Benutzung des Gerdates voraus. Sie
besteht nicht oder erlischt fir VerschleiBteile, bei unbefugtem Eingriff in das Ge-
rat, bei Fehlern durch auBere Einflisse (z.B. Transport- oder Witterungsschaden).
Garantieleistungen verlangern oder erneuern die Garantiezeit nicht.

Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg zwecks Nachweis auf, ansonsten besteht kein
Garantieanspruch.

Zur Inanspruchnahme einer Garantieleistung wenden Sie sich bitte vor dem Ein-
senden an den Garantiegeber: WIDU Mihlenbau Inh. Udal Wiederhold e.K. Bellen
14, 27386 Brockel, Tel.+49(0)4266-505

In dem meisten Fallen ist eine Losung ohne Einsendung mdglich. Bei erforderli-
cher Einsendung wird innerhalb Deutschlands (ohne Inseln) ein Paketschein zum
kostenlosen Rickversand zur Verfigung gestellt. Fiir viele Lander in Europa kann
eine kostengulinstige Rilicksendung angeboten werden. Verauslagte Portokosten
kdnnen nicht erstattet werden. Es ist darauf zu achten, dass Beschadigungen der
Ware auf dem Transportweg durch eine sichere Verpackung vermieden werden.
Durch diese Herstellergarantie werden Ihre gesetzlichen Rechte aus dem ge-
schlossenen Kaufvertrag nicht eingeschrankt. Von diesem Garantieversprechen
bleiben etwaige bestehende gesetzliche Gewahrleistungsrechte unberiihrt. Die
Herstellergarantie verletzt Ihre gesetzlichen Rechte daher nicht, sondern erwei-
tert Ihre Rechtsstellung vielmehr.

Sollte die Kaufsache mangelhaft sein, so kdnnen Sie sich in jedem Fall an Ihren
Vertragspartner im Rahmen der gesetzlichen Gewahrleistung wenden und zwar
unabhangig davon, ob ein Garantiefall vorliegt oder die Garantie in Anspruch ge-
nommen wird.

Gekauft bei: Modell: Wiedau 1

www.widu-muehlenbau.de
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